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Vorspeisen 
________________________________________________________________  

 
Ziegenkäse im Speckmantel gebraten  
 mit roter Zwiebelmarmelade  

  und Nordseekrabben 

  

 

Spieker-Neefelder Rauchfischvariation  
  mit Makrelenfilet, Heilbutt, Räucherlachs und Sprotte 

 dazu Sahnemeerrettich 
  

 
 
 

Suppen 
________________________________________________________________  

 
Krabbensuppe   

  mit frischen Krabben 
  

 

Nordseefischsuppe    
  mit Knoblauchbaguette 
  

 

Tomatensuppe   

  mit Sahnehaube und Kartoffelchip   
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Salate  
________________________________________________________________  

 
Blattsalate der Saison 
  

 mit Nordseekrabben  

  und Baguette   
  

 mit gebratenen Hähnchenbrustfilet  

 und Baguette 
  

 

 mit gebratenen Riesengarnelen  
 dazu Baguette 
  

 

 … wahlweise mit Zitronen-Sahne-Dressing oder Caeser Dressing 

 
 
 

Holländischer Matjes 
________________________________________________________________  

 
Matjesfilets 
  

  mit Bratkartoffeln und Salatstrauß  
   

   

 Salzkartoffeln und Hausfrauensauce  

 dazu Zwiebelringen 
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Fischspezialitäten 
________________________________________________________________  

 
Kross gebratene Kutterscholle „Büsumer Art“  
 mit Speckstippe, Salzkartoffeln  

 und Gurkensalat 
  

 
 

Steuermann´s Fischteller  
 mit verschiedenen Fischfilets, Bratkartoffeln 

 Nordseekrabben, und gemischtem Salatteller 
  

 
 

Natur gebratenes Limandesfilet   
 mit Salzkartoffeln, Buttersauce  

 und Eisbergsalat in Zitronensahnedressing   
  

 
 

Schollenfilet in Eihülle  

 mit Kartoffelsalat  

 und gemischtem Salat 
 

 
 

 Fischermahl  
 Nordseekrabben mit Rührei 

 Bratkartoffeln und Salatstrauß 
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Fleischspezialitäten 
__________________________________________________  
 
 

Schnitzel „Wiener Art“  
 Schweineschnitzel in der Bröselkruste 

 mit Bratkartoffeln und Gurkensalat 
  

         gerne auch mit Jägersauce oder Paprikasauce 

 

 

Tafelspitz aus dem Gewürz Sud  
 mit Wurzelgemüse und Salzkartoffeln 

 dazu Meerrettichsauce 
  

 

 

Currywurst  
 mit Schmorzwiebeln und Pommes Frites 

 dazu Tomatencurrysauce 
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Vegan & Vegetarische Gerichte 
________________________________________________________  

 

Kartoffelklöße   
 mit Pilzrahm 

 und Frühlingslauchgemüse 
  

 

 

Spaghetti  
 mit gegrilltem Gemüse 

 Parmesan und Tomatensauce  
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Kindergerichte  
________________________________________________________    

 

Hausgemachte Fischstäbchen   
 mit Kartoffelpüree 

 und Brokkoligemüse 
  

 

Piraten-Schnitzel   
 mit Pommes Frites  

 und Blattsalate 
  

 

Spaghetti   
 mit Bolognese Sauce 

 und Parmesan  
   

 

Dessert 

________________________________________________________   

 

Friesische Rote Grütze   
 mit Vanillesauce 
  

 

Grießflammerie  
 mit Himbeersauce  

 und frischen Früchten 
  

 


